
C O M U N E  D I  P O N T E D E R A 
PROVINCIA DI  PISA 

 
 
Corso Matteotti ,39 -  56025 PONTEDERA (PI) TEL.0587/299111 – FAX 0587/53292 
P.I. 00353170509 http: // www.comune.pontedera.pi.it – e.mail: 
info@comune.pontedera.pi.it 
 
 

Allegato A 
 

DISCIPLINARE DI GARA 
  
ENTE APPALTANTE 
Amministrazione : COMUNE DI PONTEDERA 
settore  7° 
indirizzo: Corso Matteotti 
telefono:  0587/299111 
telefax:  0587/53292 
e-mail:  r.ferrucci@comune.pontedera.pi.it 
 
1) OGGETTO E DURATA DELL’APPALTO: Fornitura alimentare e materiale vario per le 
scuole e per gli asili nido per il periodo 01.03.2008 – 31.12.2009  (22 mesi), rinnovabile per 
ulteriori due anni (24 mesi). 
 
2- IMPORTO  A BASE DI GARA( 22mesi): prezzo Totale € 502.590,00  I.V.A. esclusa; 
     NON SONO AMMESSE OFFERTE IN  AUMENTO 
 
3 -REQUISITI PER LA PARTECIPAZIONE ALLA GARA 
Saranno ammesse alla gara per l’affidamento della fornitura in argomento le imprese: 
iscritte alla Camera di Commercio per attività coincidente con quella oggetto del presente appalto o 
in registro professionale o commerciale dello Stato di residenza o sede legale; 
che presentino: 

a) Dichiarazione di aver eseguito nell’ultimo triennio forniture di derrate alimentari destinate a 
mense scolastiche almeno pari al valore complessivo della presente gara; 

b) dichiarazione di disporre di avere almeno due automezzi (indicare modello e numero di 
targa) dotati di almeno 3 scomparti con celle frigorifere per conservare alimenti a diverse 
temperature, inclusi i surgelati; 

c) Di essere in possesso delle autorizzazioni e dei requisiti necessari alla manipolazione ed alla 
distribuzione di derrate biologiche secondo la normativa vigenti (da allegare pena la non 
ammissione alla gara); 

d) Dichiarazione di possesso della certificazione di qualità rilasciata da un organismo 
accreditato secondo la normativa vigente UNI EN ISO serie 9000 rilasciata per attività 
corrispondente all’appalto; 

e) Dichiarazione di possedere un magazzino/ laboratorio per la conservazione e manipolazione 
delle merci e degli alimenti con i requisiti richiesti, entro e non oltre 70 Km. 

 
E’ ammesso a partecipare alla gara, mediante apposita dichiarazione la ditta che si obbliga ad 
aprire entro 1 mese dall’apertura della gara ,il magazzino/ laboratorio per la conservazione e 
la  manipolazione delle merci e degli alimenti, con tutti i requisiti richiesti dal disciplinare 
d’oneri e dal capitolato speciale d’appalto.Tutto ciò deve essere dimostrato dai relativi 



contratti di affitto e/o altro e dalle certificazioni relative richieste, l’iscrizione alla Camera di 
Commercio  , pena la non aggiudicazione della fornitura.     
 
 
4- – OFFERTA - CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE 
La gara d’appalto sarà aggiudicata ai sensi dell’art. 83 Dlg.163 /06 e Dlg.155/97 successive  
modificazioni e integrazioni e sarà valutata da un’apposita Commissione incaricata dall’A.C., in 
base agli elementi di seguito enunciati nell’ordine decrescente di importanza loro attribuita con i 
punteggi a fronte di ciascuno indicati: 
 
La Ditta dovrà garantire la validità dei prezzi, e di tutto quanto è compreso nell'offerta per tutta la 
durata dell’appalto. 
I prezzi indicati nell'offerta dovranno essere considerati dalla Ditta remunerativi, in quanto 
dovranno tener conto di tutte le circostanze generali e particolari che possono influire sulla fornitura 
e pertanto la Ditta è impegnata a non pretendere sovrapprezzi o indennità speciali durante 
l'esecuzione della stessa. 
Nulla sarà pertanto dovuto all’impresa aggiudicataria a titolo di variabilità di prezzi o tariffe, 
indipendentemente dal verificarsi di circostanze di qualsiasi genere anche imprevedibili. 
I prezzi di aggiudicazione dovranno quindi rimanere invariati per tutto il periodo della fornitura da 
Marzo 2008 al 31/12/2009, salvo che si verifichi una variazione superiore al 10% dei prezzi 
all'ingrosso registrati nei listini ufficiali della Camera di Commercio di Pisa o degli indici ISTAT 
per quei generi non contemplati nei listini della C.C.I.A.A. Nel caso di aumenti o diminuzioni 
superiori al 10%, il prezzo previsto in contratto del bene interessato sarà incrementato o 
decrementato (d'ufficio o su richiesta dell'impresa, previa accettazione dell'Ufficio Pubblica 
Istruzione e adozione dei necessari atti amministrativi) di una percentuale pari alla metà della 
variazione effettiva. 
 
Criteri di aggiudicazione. 
 
La fornitura sarà aggiudicata tramite la procedura aperta ai sensi del  Dlg.12 Aprile 2006 n° 163,con 
il criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa alla ditta che, avendo presentato 
regolarmente la documentazione richiesta, avrà ottenuto il maggior punteggio, da assegnarsi con i 
criteri stabiliti ai successivi articoli. 
L’Amministrazione si riserva il diritto di procedere all’aggiudicazione della fornitura anche in caso 
di presentazione di una sola offerta valida e potrà, altresì, non procedere all’aggiudicazione qualora 
insorgano motivi di pubblico interesse in tal senso. 
La Commissione esaminerà in seduta pubblica tutti i plichi contenenti la documentazione a corredo, 
determinando l’ammissione alla gara; successivamente la Commissione valuterà, in seduta 
riservata, le relazioni tecniche, assegnando i punteggi con le modalità di seguito riportate. Quindi si 
procederà in seduta pubblica all’apertura delle buste contenenti le offerte delle ditte ammesse a 
partecipare aggiungendo punti derivanti dall’offerta economica a quelli acquisiti dalla valutazione 
della relazione tecnica. 
 
- Composizione dell’offerta : 
La composizione dell’offerta è data dalla : 
 
Offerta tecnica     max   55 
Offerta economia max   45   
 



Valutazione dell’offerta tecnica 
L’offerta tecnica riguarda l’organizzazione della fornitura e il controllo di qualità. La relazione 
tecnica dovrà fare riferimento agli elementi A,B e C di seguito specificati. 
   
elemento A: possesso delle certificazioni di qualità punti 20 : 
Piano Haccp (Dlg.155/97),punteggio attribuibile  15 punti  
certificazione etica SA 8000 (Social Account ) punti 5; 
nessun punteggio a chi non le possiede; 
 
elemento B: distanza in Km. del magazzino- laboratorio per la manipolazione e la conservazione 
degli alimenti, dalla sede comunale e organizzazione del programma di consegne punteggio 
massimo attribuibile 20 
così suddiviso : 
-15 punti per la distanza dal laboratorio/magazzino per la conservazione e la manipolazione delle 
merci e degli alimenti, dalla sede comunale : 
da 0 a  30  Km = punti 15 
da 30 a 40 Km = punti 10 
da 40 a 70 Km= punti    5 
- 5 punti per l’organizzazione e programma di consegne che risultino in anticipo rispetto  all’orario 
previsto dal capitolato per tutti i plessi. Sarà attribuito il punteggio di 5 punti alla ditta che avrà 
presentato un programma che anticipi l’orario di consegna rispetto all’orario delle altre ditte 
(dimostrato dai mezzi a disposizione).Alle ditte che non presentano il programma 0 punti. 
 
elemento C: qualità delle forniture e del fornitore (punteggio massimo attribuibile 15 punti) così 
ripartito:  

• punti 5 per le ditte che attestino che i loro fornitori sono in possesso delle certificazioni di 
qualità ISO 9002 e della certificazione etica SA 8000: 
1 punto per ogni certificazione posseduta, ISO 9002 e Etica SA 8000  
Il possesso delle certificazioni deve essere convalidato da una   autocertificazione del fornitore. 
Inoltre l’impresa dovrà documentare tramite fatture di acquisto  che le ditte in possesso di 
tali certificazioni sono  loro fornitori. 

• punti 5  per l’offerta di altri prodotti migliorativi rispetto alla richiesta ( di provenienza 
biologica) 
da scegliere fra i prodotti biologici riportati nell’allegato A3. Sarà assegnato 1 punto per ogni 
prodotto con tali caratteristica, da fornire per tutta la durata della fornitura. 

• punti 5- per le proposte migliorative finalizzate a favorire la comunicazione e informazione 
con gli utenti, alunni genitori così definite: 

punti 3- dichiarazione con la quale la Ditta si impegna a stampare il menù invernale e 
primaverile per ogni ordine di scuola e le eventuali successive modifiche e 
aggiornamenti, per il periodo contrattuale; 
punti 1- sulla base di esperienze già effettuate( nell’ambito della ristorazione scolastica) 
dalla ditta in altre realtà e documentate. 
punti 1- per la proposta di un progetto di educazione alimentare da effettuare nel 
periodo contrattuale. 

 
Valutazione dell’offerta economica e formazione della graduatoria. 
All’elemento prezzo è attribuito un fattore ponderale (o punteggio massimo attribuibile) pari a 100 
punti.  
Il coefficiente da attribuirsi all’elemento prezzo di ciascun offerta viene utilizzando la seguente 
formula: 
Yi = Pmin. X 45/Pi 



dove       Yi = coefficiente totale attribuito al concorrente i-esimo 
               Pmin. = Prezzo più basso offerto 
               Pi = Prezzo offerto dall’impresa i-esima. 
Il punteggio finale attribuito a ciascun impresa offerente sarà dato dal punteggio ottenuto dalla 
somma degli elementi richiesti nella relazione più l’elemento prezzo, con formazione di una 
graduatoria in ordine decrescente. 
L’esito delle valutazione delle relazioni tecniche sarà reso noto prima dell’apertura dei plichi 
contenente le offerte. La documentazione oggetto di valutazione ed i verbali della Commissione 
giudicatrice,saranno visionabili dagli interessati dietro presentazione di richiesta scritta.  
In caso di parità del punteggio finale l’aggiudicazione sarà a favore della ditta che avrà ottenuto il 
miglior punteggio tecnico –qualitativo.   
 
5-LUOGO DI ESECUZIONE DELLA FORNITURA 
Ia fornitura dovrà essere svolta sul territorio comunale. 
 
6-ELABORATI DI GARA 
Il presente disciplinare di gara ed il capitolato speciale d’appalto e relativi allegati sono disponibili 
su Internet, all’indirizzo http://www.comune.pontedera.pi.it. 
 
7-MODALITA’ DI PRESENTAZIONE DELL’OFFERTA 
L’offerta indicante in cifre o in lettere la percentuale di sconto sull’importo totale a base di gara , 
deve: 

a) Essere redatta in lingua Italiana e in competente bollo; 
b) Essere sottoscritta in forma leggibile dal titolare o dal legale rappresentante della Ditta 

concorrente; 
c) Essere racchiusa in  una busta sull’esterno della quale dovrà essere riportata la scritta 

“Offerta per la gara di fornitura alimentare e materiale vario per le scuole e per gli asili 
nido” ed il nominativo della Ditta concorrente. 

  
Detta busta deve essere: 
Chiusa con ceralacca e controfirmata sui lembi di chiusura in modo sufficiente per assicurare la 
segretezza dell’offerta; 
Tutta la documentazione che compone l’offerta dovrà essere sottoscritta e autenticata a pena di 
esclusione, ai sensi del D.P.R. n° 445 /2000, con firma leggibile da persona nella piena capacità di 
agire, abilitata ad impegnare il concorrente. In alternativa all’autenticazione della sottoscrizione, 
deve essere allegata, a pena di esclusione ,copia fotostatica di un documento d’identità del 
sottoscrittore.  
 
In caso di associazione temporanea o consorzio già costituito, alla domanda deve essere allegato, in 
copia autentica, pena di esclusione, il mandato collettivo irrevocabile con rappresentanza conferito 
alla mandataria o l’atto costitutivo del consorzio, in mancanza la domanda e l’offerta devono essere 
sottoscritte dai rappresentanti di tutte le imprese associate o consorziate e corredate della 
dichiarazione di impegno di costituzione dell’ATI o consorzio. 
 
L’offerta economica indicante la percentuale di sconto  deve essere racchiusa, unitamente alla 
documentazione per la partecipazione alla gara, in apposito plico, perfettamente chiuso con 
ceralacca e controfirmato sui lembi di chiusura in modo sufficiente ad assicurare la segretezza 
dell’offerta, sul quale dovrà essere scritto “NON APRIRE. CONTIENE DOCUMENTI ED 
OFFERTA PER LA GARA DI “FORNITURA ALIMENTARE E MATERIALE VARIO PER LE SCUOLE E 
GLI ASILI NIDO”. 
Lo sconto offerto sarà applicato al prezzo di ogni singolo prodotto descritto nell’allegato A 3. 



Il plico così formato dovrà pervenire al Protocollo Generale del Comune, sotto pena di esclusione 
dalla gara, entro il termine stabilito nel bando di gara e entro  le ore 13 del giorno 15.01.2008-. 
Detto termine è perentorio e pertanto non saranno presi in considerazione i plichi che, per 
qualsiasi ragione non esclusa la forza maggiore o il fatto di terzi, non risultino pervenuti a 
destinazione entro l’ora ed il giorno fissati.  
 
8-DOCUMENTAZIONE PER LA PARTECIPAZIONE ALLA GARA 
Ai fini dell’ammissione alla gara l’istanza di partecipazione deve essere corredata dal capitolato 
Speciale di Appalto siglato in ogni pagina e sottoscritto in calce per accettazione e dai 
documenti in bollo, in corso di validità, e/o dalle dichiarazioni sostitutive di seguito elencate. 
La suddetta istanza deve essere conforme allo schema allegato A1, quale parte integrante e 
sostanziale del presente disciplinare e contenere le seguenti dichiarazioni e certificazioni: 
a) Certificato di iscrizione alla C.C.I.A.A. in corso di validità ( non anteriore a sei mesi dal giorno 
ultimo di presentazione dell’offerta) o dichiarazione del legale rappresentante dell’impresa resa ai 
sensi dell’art.46 del T.U. approvato con D.P.R. n.445 del 28/12/2000, attestante: 

• che l’impresa è iscritta nel registro delle imprese della C.C.I.A.A. per la specifica attività 
oggetto dell'appalto; 

• numero e data d’iscrizione, durata e forma giuridica; 
• le generalità delle persone autorizzate a rappresentare ed impegnare legalmente l’impresa e 

se trattasi di società, quali sono i suoi organi di Amministrazione e le persone che li 
compongono, nonché i poteri loro conferiti; 

b) che la ditta non si trova in stato di fallimento, liquidazione, amministrazione controllata, 
concordato preventivo o qualsiasi altra situazione equivalente, né ha in corso alcuna di queste 
procedure, secondo la legislazione italiana e straniera, se trattasi di concorrente di altro Stato ; 
c) dichiarazione di inesistenza delle situazioni indicate al comma 1 lett. a,d,e,f,g,h,ed i, dell’38 del 
codice dei contratti D.Lgs 163/06; 
d) dichiarazione di inesistenza, ai sensi dell’art.34 del codice dei contratti, di forme di controllo con 
altre imprese concorrenti ai sensi dell’art.2359 del C.C. nonché l’inesistenza di situazioni di 
collegamento e/o di collegamento sostanziale con altre imprese concorrenti,quali ad esempio la non 
comunanza con altre imprese concorrenti del legale rappresentante /titolare/amministratori / soci/ 
direttori tecnici/ procuratori con poteri di rappresentanza;  
e) Certificato Generale del Casellario giudiziale , del titolare se trattasi di ditta individuale o di tutti 
gli amministratori muniti di potere di rappresentanza, se trattasi di società di capitali, di tutti i soci, 
se trattasi di società in nome collettivo, dei soci accomandatari, se trattasi di società in accomandita 
semplice, di coloro che rappresentano stabilmente la ditta nel territorio statale, se trattasi di società 
di cui all’art.2506 del Codice Civile, o dichiarazione sostitutiva di certificazione redatta secondo il 
modello B  allegato al presente disciplinare. 
f) Dichiarazione sostitutiva dell’atto di notorietà resa ai sensi dell’art. 47 del T.U. 445/2000 dalla 
quale risulti : ( come da modello allegato  A1) 

• Di accettare tutte le condizioni previste nel bando di gara, nel disciplinare, nel Capitolato e 
nei suoi allegati, nessuna esclusa; 

• Di aver preso visione dell’ubicazione delle cucine scolastiche; 
• Di aver preso visione di tutte le circostanze generali e particolari che possano influire sullo 

svolgimento della fornitura e di aver ritenuto le condizioni tali da garantire l’offerta; 
• Di disporre di almeno di due automezzi (indicare modello, numero di targa e anno di 

immatricolazione) dotati almeno di tre scomparti con celle frigorifere per conservare 
alimenti a diverse temperature, inclusi i surgelati; 

• Di essere in possesso delle autorizzazioni e dei requisiti necessari alla manipolazione e alla 
distribuzione di derrate biologiche (allegare copia di dette autorizzazioni pena 
l’esclusione dalla gara); 



• Di essere in possesso della certificazione di qualità rilasciata da un organismo accreditato 
secondo la normativa vigente UNI EN ISO 9000 rilasciata per attività corrispondente 
all’oggetto dell’appalto; 

• Di avere a disposizione o di obbligarsi ad aprire entro 1 mese un magazzino idoneo alla 
conservazione/ manipolazione delle merci e degli alimenti,  secondo i requisiti previsti dalla 
vigente legislazione in materia, indicandone esattamente la sede, e la distanza massima dalla 
sede del Comune; 

• Di non essersi avvalsa del piano individuale di emersione di cui al comma 2 dell’art.1 bis L. 
n. 383/01 nel testo introdotto dall’art. 1 comma 2 del D.L. 210/02 convertito nella L.n. 
266/02 oppure di essersi avvalse di piani individuali di emersione previsti dalla legge 
383/2001, ma che il periodo di emersione si è concluso ( ai sensi di quanto previsto dall’art. 
1-bis, comma 14, della legge 18.10.2001, n. 383 nel testo introdotto dal D.L. n. 5.09.2002, 
n. 210, convertito dalla Legge 22.11.2002 n. 266 le imprese che si avvalgono dei piani 
individuali di emersione, sono escluse dalla presente gara). 

• Di non partecipare alla gara in più di un’associazione temporanea o consorzio di concorrenti 
e neppure in forma individuale qualora abbia partecipato alla gara in associazione o 
consorzio; 

• dichiarare per quali ditte consorziate il consorzio concorra, qualora partecipi alla gara come 
consorzio;  

• dichiarare per quale parte dell’appalto intende eventualmente subappaltare o concedere in 
cottimo, nei modi e termini previsti dall’art.118  del Dlg 163 /2006 e successive 
modificazioni ed integrazioni; 

• Di essere in regola con le norme che disciplinano il diritto al lavoro dei disabili, ai sensi 
dell’art.17 della Legge 12 marzo 1999, n.68 oppure che non è tenuta al rispetto di queste 
norme, avendo un numero di lavoratori inferiore a 15 (quindici) oppure da 15 a 35 
dipendenti qualora non abbia effettuato nuove assunzioni che abbiano incrementato 
l’organico dopo il 18 gennaio 2000 e non è pertanto obbligata a presentare il prospetto 
informativo di cui all’art. 9 L.68/99; 

• Di obbligarsi ad assumere gli oneri contributivi degli operatori impiegati nello svolgimento 
della fornitura e dei servizi conseguenti, nel rispetto delle normative e dei contratti vigenti in 
materia, quanto a corrispettivo, inquadramento, responsabilità, assicurazione, previdenza e 
di obbligarsi a presentare, su richiesta dell’amministrazione appaltante, copia di tutti  i 
documenti atti a verificare la corretta corresponsione dei salari, nonché dei versamenti 
contributivi; 

 
g) CAUZIONE PROVVISORIA, a pena di esclusione, pari al 2% dell'importo a base d'asta 
(art.75 del D.Lgs 163/2006) , con validità non inferiore a 180 giorni decorrenti dalla data di 
presentazione dell’offerta. E’ ammesso l’arrotondamento a 1 Euro inferiore. Detto deposito può 
essere costituito presso la tesoreria del Comune di Pontedera, Banca di Credito Cooperativo 
Fornacette, Sportello di Tesoreria P.zza  Martiri della Libertà, 9, in contanti o in titoli del debito 
pubblico o garantiti dallo Stato oppure mediante fidejussione Bancaria rilasciata da azienda di 
credito autorizzata a norma di legge o Polizza Assicurativa sottoscritta dall’assicurato e 
dall’assicuratore rilasciata da imprese di Assicurazioni autorizzate a norma di legge all’esercizio del 
ramo cauzioni o fidejussione rilasciata dagli intermediari finanziari iscritti nell’elenco speciale di 
cui all’art. 107 del D.Lgs 1/1/93 n. 385, che svolgono in via esclusiva o prevalente attività di 
rilascio di garanzia, a ciò autorizzati dal Ministero del Tesoro, del Bilancio e della Programmazione 
Economica, autorizzazione che deve essere presentata in copia unitamente alla polizza. 
La garanzia fedejussoria dovrà prevedere espressamente, pena l’esclusione, la rinuncia al beneficio 
della preventiva escussione del debitore principale, la sua operatività entro 15 giorni a semplice 
richiesta scritta della stazione appaltante e contenere l’impegno a rilasciare la garanzia definitiva 
qualora l’offerente risultasse aggiudicatario (art. 75 del D.Lgs 163/2006). 



 
I concorrenti in possesso della certificazione di qualità ovvero della dichiarazione della presenza 
di elementi significativi e tra loro correlati del sistema di qualità, rilasciata da organismi accreditati 
ai sensi delle norme europee della serie UNI CEN EN 45000 e della serie UNI CEI EN ISO/IEC 
17000, la certificazione del sistema di qualità conforme alle norme europee della serie UNI CEI 
ISO 9000, ai sensi dell’art. 75 comma 7 del D.Lgs 163/2006 usufruiscono della riduzione del 50% 
dell’importo della cauzione provvisoria e definitiva in caso di aggiudicazione allegando il relativo 
certificato in originale o in copia autenticata da un’autorità amministrativa o da un notaio. 
Si precisa che in caso di A.T.I. la riduzione della garanzia sarà possibile solo se tutte le imprese 
sono certificate o in possesso della dichiarazione. 
Nel caso di raggruppamento temporaneo di imprese le garanzie fidejussorie ed assicurative sono 
presentate dalla capogruppo in nome e per conto di tutti i concorrenti con responsabilità solidale nel 
caso di cui all’art. 37 comma 5 del D.Lgs 163/2006 e con responsabilità “pro quota” nel caso di cui 
all’art. 37 comma 6 del D.Lgs 163/2006. 
Qualora il raggruppamento non sia costituito, la garanzia può essere sottoscritta dalla capogruppo 
nell’ipotesi in cui risulti che il contraente è il costituendo A.T.I.; in caso contrario deve essere 
sottoscritta da tutte le ditte associate. 
La cauzione copre la mancata sottoscrizione del contratto per fatto dell’aggiudicatario e sarà 
svincolata automaticamente al momento della sottoscrizione del contratto medesimo, mentre ai non 
aggiudicatari sarà restituita entro 30 (trenta) giorni dall’aggiudicazione. Qualora la ditta 
aggiudicatrice non intenda accettare l’assegnazione dell’appalto di forniture, non potrà avanzare 
alcun diritto al recupero della cauzione provvisoria e sarà comunque tenuta al risarcimento degli 
eventuali ulteriori danni subiti dal Comune. 
 
9 - DEPOSITO CAUZIONALE DEFINITIVO  
L’aggiudicatario, ai sensi dell’art. 113 del Codice dei contratti dovrà prestare, entro 10 giorni dalla 
comunicazione dell’aggiudicazione, cauzione definitiva pari al 10% dell’importo contrattuale. In 
presenza di ribasso d’asta superiore al 10%, la garanzia fidejussoria è aumentata di tanti punti 
percentuali quanti sono quelli eccedenti il 10%; ove il ribasso sia superiore al 20%, l’aumento è di 
due punti percentuali per ogni punto di ribasso superiore al 20%.La cauzione definitiva, è fissata 
nella misura del 10% dell'importo d'appalto al netto degli oneri fiscali, che l’Appaltatore prima della 
sottoscrizione del contratto d'appalto deve costituire a favore del Comune di Pontedera da 
effettuarsi con le stesse modalità  specificate nel bando, nel caso in cui il ribasso concesso in sede di 
gara, non superi il limite del 20%. 
Nel caso di ribasso superiore a tale limite la garanzia dovrà essere aumentata di tanti punti 
percentuali quanti sono quelli eccedenti tale percentuale. 
La mancata costituzione del deposito cauzionale definitivo determina la decadenza 
dell’aggiudicazione, l’acquisizione del deposito provvisorio da parte della stazione appaltante e 
l’aggiudicazione dell’appalto al concorrente che segue nella graduatoria. 
 
10- AVVERTENZE 
a) Le dichiarazioni sostitutive eventualmente prodotte sia da italiani che da cittadini della Comunità 
Europea, ai sensi degli articoli precedenti, possono essere contenute in un’unica dichiarazione 
sottoscritta dai soggetti indicati nei medesimi articoli e lettere, con firme autenticate o, in 
alternativa, senza autenticazione delle firme, ma unitamente a copia fotostatica non autenticata ai 
sensi di legge. 
b) L’Amministrazione si riserva, in caso di aggiudicazione, di verificare i requisiti dichiarati, 
mediante l’acquisizione d’ufficio dei certificati attestanti il possesso di stati, fatti e qualità dei 
soggetti dichiaranti. 
c) Si procederà all’aggiudicazione della gara anche in presenza di una sola offerta valida. 
 



 
11- FINANZIAMENTO 
Il servizio oggetto del presente appalto è finanziato con i fondi ordinari di bilancio. 
 
12-SOGGETTI AMMESSI ALLA GARA 
Sono ammesse a partecipare alla gara anche imprese appositamente e temporaneamente 
raggruppate, a sensi dell’art.37 del Dlg.163/06 e successive modifiche e integrazioni. 
Nel caso di associazione temporanea di concorrenti dovrà essere posseduto il requisito di cui 
all’art.5), comma b). 
L’offerta congiunta deve essere sottoscritta da tutte le imprese raggruppate e deve specificare le 
parti del servizio che saranno eseguite dalle singole imprese. I soggetti del raggruppamento di 
imprese, in caso di aggiudicazione, dovranno conferire mandato collettivo speciale con 
rappresentanza ad uno di essi, designato quale capogruppo, da far risultare con scrittura privata 
autenticata. 
Ogni impresa componente il raggruppamento dovrà presentare la documentazione di cui all’art.9), 
nelle forme e modalità di cui all’allegato al disciplinare di gara, fatta eccezione per la cauzione, che 
sarà prestata solo dall’impresa capogruppo. 
 
13-VALIDITA’ DELL’OFFERTA 
Gli offerenti hanno facoltà di svincolarsi dalla propria offerta, trascorsi 180 (centottanta) giorni 
dalla scadenza di presentazione delle offerte. 
 
14-OFFERTE ANORMALMENTE BASSE 
L’Amministrazione procederà alla verifica delle offerte anormalmente basse, ai sensi dell’art.87 del   
Dlg 163/06 e successive modifiche ed integrazioni. 
 
15-ADEMPIMENTI A CARICO DELL’AGGIUDICATARIO 
L’aggiudicatario dovrà: 

• Costituire le garanzie e coperture assicurative secondo quanto previsto dall’art.8  del 
presente disciplinare; 

• Firmare il contratto nel giorno e nell’ora che verranno indicati con comunicazione scritta, 
con avvertenza  che, in caso contrario, l'Amministrazione potrà procedere alla risoluzione 
del contratto, comunque formatosi con l'aggiudicazione e all'affidamento al concorrente che 
segue nella graduatoria. 

 
Il mancato adempimento di quanto richiesto sopra comporterà la decadenza dall’aggiudicazione 
che, fino a tale momento, deve intendersi sottoposta a condizione risolutiva espressa. 
Si avverte altresì che eventuali verifiche dalle quali risulti che la ditta concorrente non è in possesso 
dei requisiti richiesti per la partecipazione alla gara, comporteranno la decadenza 
dall’aggiudicazione che, fino a tale momento, deve intendersi sottoposta alla condizione risolutiva 
espressa. 
Nel caso di decadenza dall’aggiudicazione per mancata costituzione delle garanzie e delle coperture 
assicurative richieste o per anomalia del prezzo offerto, o per altra causa, fra cui la non apertura 
entro i termini previsti del magazzino/laboratorio di cui all’art.3 del disciplinare d’oneri, la fornitura 
sarà aggiudicata al concorrente che segue in graduatoria. 
Il foro competente per la risoluzione giudiziale delle vertenze è quello territoriale di Pisa. 
 

16 – AVVALIMENTO 
Il concorrente, ai sensi dell’art.49 del D.Lgs 163/2006, può ricorrere all’applicazione 
dell’avvalimento, stante la natura dell’appalto, unicamente per la dimostrazione del possesso dei 
requisiti economici e finanziari, ovvero integrare un preesistente requisito economico già posseduto 



dall’impresa avvalente fino al 50% e potrà avvalersi di una sola impresa ausiliaria per ciascun 
requisito. 
Il concorrente, in caso di avvilimento, dovrà allegare alla documentazione pena l’esclusione dalla 
gara, tutto quanto previsto dal comma 2 dell’art.49 del D.Lgs 163/2006. 
 

17 – SUBAPPALTO 
La disciplina del subappalto è regolata dall’art. 118 del D.Lgs. 163/2006 e successive modificazioni 
e dai commi 28 e seguenti dell’art.35 del D.L. n.223 del 4/7/2006. 
I concorrenti devono indicare in sede di offerta la volontà di avvalersi del subappalto e la parte del 
servizio che intendono eventualmente subappaltare. 
L’affidatario del subappalto deve essere iscritto, se italiano o straniero non appartenente ad uno 
stato membro della comunità Europea, all’albo Nazionale delle imprese che effettuano la le 
forniture alimentari ed extralimentare corrispondenti ai servizi da realizzare in subappalto, ovvero 
sia in possesso dei corrispondenti requisiti previsti dalla vigente normativa in materia di 
qualificazione delle imprese, salvo i casi in cui, secondo la legislazione vigente, è sufficiente, per 
eseguire le prestazioni, l’iscrizione alla Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura. 
Ai sensi dell’art.20 della legge Regionale n° 38 /2007 è fatto divieto di subappaltare alle ditte che 
hanno presentato offerta per la presente gara. 
  
 
18- RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO 
La Responsabile del procedimento è Menichini Claudia, tel.0587/299216. 
 
  
 
La Responsabile del Procedimento             Il Responsabile del 7°Settore 
    (Menichini Claudia)                                           (Dott.R.Ferrucci)                               
          
 
 


